Hotel ™ M:.Limign Hotel M:Limon

restaurant ewellness restaurant ewellness

Malostranska 583
742 42 Senov u Nového Jigina
tel.: +420 556 703 015
+420 556 712 761
fax: +420 556 712 762
email: mclimon@mclimon.cz
www.mclimon.cz

VINNE SKLEPY

LECHOVICE




PREDKRMY

60g Carpacio s parmazanem a maslovymi toasty

60g Tartar z cerstvého lososa

80g

100g

100g

s kapary, listovy saldtek, maslovy toast

Mozzarella zapecena v parmské Sunce
na ledovém salatu s olivovym olejem

Tygri krevety s chilli paprickou,
mladym cesnekem, citrénem a bylinkami

Burschetta di pomodori

POLEVKY

0,33 | Dynovy krém s ope¢enymi seminky

s parmazanem a lesnimi houbami

0,33 | Pikantni fazolacka

0,33 | Hovézi vyvar s domacimi jatrovymi knedli¢ky

0,33 | Cesnekova polévka s chlebovymi krutony

0,33 | Valasska kyselice

250g

300g

150g

150g

300g

250g

350g

350g

PASTA

Tagliatelle s ¢esnekovym olivovym olejem,
suSenymi rajéatky a parmazanem

Spagety Carbonara

Stfredomorské Spagety na viné s lososovymi
kousky, krevetkami, olivami

Grilovany kureci steak se $pagetami aglio olio
se susenymi rajéatky

Penne téstoviny s kufecim masem,
brokolici zapecené rokférem

BEZMASA JIDLA

Italské gnochetti se smetanovym listovym
Spendtem a omackou z Nivy

Penne se smetanovou omackou, h¥ibky a tofu

Gratinované brambory s h¥ibky a brokolici
zapecené se syrem

100/200g Rozpékany Hermelin na listovych salatech

120g

s bylinkovocesnekovym prelivem

Smazeny syr

115,-

85,-

105,-

95,-

65,-

95, -

95,-

135~

135,-

125,-

110,-

115,-

958

958

78,-

HLAVNI JiDLA

Kureci

150g Kureci nudlicky
se Sunkou a porkem v rokférové omacce

150g Kufeci prso na téstovinach tagliatelle
s omackou z pravych htibk{

150g Kureci prso s bylinkami & la sous vide

se zeleninou Julienne s redukci z cerveného vina

s livanci ze zakysané smetany

150g Kufeci zavitek s anglickou slaninou
a susenou Svestkou s jemnou Svestkovou
omackou, maslové stouchané brambory

Veprové

200g Filirovana veprova panenka
s restovanymi fazolkovymi lusky
na anglické slaniné

200g Veprova panenka plnéna maslovym
Spendtem s houbovou omackou

200g Zbojnické medailonky z vepfové panenky
grilované ve slaniné s redukci z cerveného vina

150g Veprova kotleta se zampidny
zapecend Hermelinem, ¢esnekova bageta

200g Vysoky steak z vepfové kotlety s grilovanou
paprickou a raj¢etem, dijonska omacka

400 g Pecena krkovicka se tfemi druhy syrd

Ryby

200g Grilovany losos na bylinkdch podavany
s téstovinami Tagliatelle se Spenatem
a restovanym cesnekem na olivovém oleji

200g Grilovany losos s téstovinou linguiny
s olivovym olejem Extra virgin
a zeleninou, sypané parmazanem

200g Pstruh peceny na bylinkach podavany

na listovém saldtu s grilovanymi cherry rajcatky

10g doplatek rybi pokrmy

150g Svickové nudlicky Stroganov

s vinnou omackou se smetanou, ¢esnek. bageta

270g Mix masa z grilu

veprové panenky, pravé svickové a kureciho masa

135,-

145,-

155,-

165,-

165,-

175,-

165,-

135,-

145, -

185, -

175,-

175,-

130,-

169,-

s omackou z pravych htibk( s bramborovym Spizem

prokldadanym anglickou slaninou
a Cerstvou grilovanou zeleninou

150g Tatarak z pravé svickové, topinky

150g SmazZeny kureci nebo veprovy fizek

245,-
225,-

85,-

STEAKY A GRIL

VYTVORTE SI VLASTNi KOMBINACI:
v cené steaku omacka a bylinkové maslo

200g Hovézi steak z jihoamerického masa
220g Hovézi steak z pravé svickové

220g Pfeffer steak

200g Kureci steak

200g Veprova panenka

200g Norsky losos

VYBER OMACEK KE STEAKUM

Peprova omacka, Hribkovd omacka
Dijénska omacka, Koprova omacka
Rokférova omacka

DOPORUCUJEME TYTO KOMBINACE

Steak s rokférovou omackou a bramborovym $pizem

pecenym s anglickou slaninou

Veprova panenka s pepfovou omackou a pe¢enymi

tymianovymi bramborami

Hovézi steak z jihoamerického masa

225,-
285,-
285,-
135,-
150,-

155,-

s dijonskou omackou a pecena bageta s anglickou slaninou

Kureci steak s hiibkovou omackou a bramborovym $pizem

pecenym s anglickou slaninou

Norsky losos s koprovou omaékou a $touchanymi
bramborami

VELKE SALATY

150/200g Caesar salat
s filirovanym kurecim steakem

150/200g Smazené kureci nudlicky
na michaném zeleninovém salatu

100/200g Grilované kufreci prsicko
na trh. salatu s mozzarellou, cherry
rajéatkem a rukolou s bylink. prelivem

150/200g Filirovana veprova panenka
na saldtu z erstvé zeleniny
s ledovym salatem a franc. dresinkem

250g Velky trhany salat s tofu, olivovym olejem
a cherry rajcatkem
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135,-

110,

135,-

115,

105,-

75g

75g

75g

200g
200g
200g
200g
200g
200g
200g
150g
150g
200g

200g

200g
200g

50g

DETSKE JIDLA

Smazené kureci kousky, bramborova kase

Prirodni kureci prsicka na masle,
smazené hranolky

Rybi filatko s maslovym bramborem

PRILOHY A MALE SALATY

Varené brambory s maslem

Stouchané brambory s cibulkou

Fazolové lusky s anglickou slaninou

Dusena ryze

Grilovana zelenina

Varena zelenina na pare lesténa maslem
Pecené tymianové brambory

Tepla cesnekova bageta

Tepla bageta s anglickou slaninou
Bramborovy Spiz peceny s agnlickou slaninou

Smazené hranolky, krokety,
americké brambory pikant

Sopsky salat
Michany zeleninovy salat

Tatarska omacka, Dabelska omacka,
Kecup

Kosik s pecivem

MOUCNIKY

Jablecny Stradl s vanilkovou zmrzlinou,
Slehackou, sypany vlasskymi ofisky

Teplé livance s ovocnym chutney
a vanilkovou zmrzlinou zdobena matou peprnou

Trhanec s horkymi povidly a rozinkami marinovanymi
v rumu zdobené kysanou smetanou

Slehany tvarohovy dezert s lesnim ovocem

Medovy dort se $lehagkou

Palacinka se zmrzlinou a ¢okoladdovou polevou
zdobend ovocem

Mrazena kava se zmrzlinou

Zmrzlinové pohary dle ,,Zmrzlinového menu“

757

757

S

32,-
37,-
45,-
29,-
36,-
36,-
36,-
30,-
37,-

42,

83
50,-

45,-

14,-

25,-

48,-

69,-

69,-
69,-

8Ok

65,-

49,-
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